
งานที่ให้บริการ การออกใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการจัดตั้งสถานที่จ าหน่ายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร 
หน่วยงานที่รับผิดชอบ กองสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม 

 

ขอบเขตการให้บริการ 
สถานที่/ช่องทางการให้บริการ ระยะเวลาเปิดให้บริการ 

กองสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม 
โทรศัพท์ : 0 3555 2997 ตอ่ 5 
โทรสาร : 0 3555 2997 ตอ่ 8 

วันจันทร์ ถึง วันศุกร์ 
(ยกเว้นวันหยุดที่ทางราชการก าหนด) 

 
 

หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขในการยื่นค าขอ 
1. สถานที่สะสมอาหาร ต้องดูแลรักษาสถานที่สะสมอาหารให้ถูกต้องด้วยสุขลักษณะ ดังต่อไปนี้ 
    1) รักษาสถานที่ให้สะอาดอยู่เสมอ รวมทั้งจัดให้มีการป้องกันและก าจัดสัตว์และแมลงพาหะน าโรค 
    2) ต้องมีการดูแลรักษาความสะอาดที่รองรับมูลฝอยและสิ่งปฏิกูล ไม่ให้เป็นที่เพาะพันธุ์แมลงและสัตว์น าโรคได้ และต้องมี
การก าจัดมูลฝอยและสิ่งปฏิกูลให้ถูกต้องด้วยสุขลักษณะ 
    3) จัดสิ่งของเครื่องใช้และอุปกรณ์ให้เป็นระเบียบเรียบร้อย และรักษาให้สะอาดอยู่เสมอ 
    4) ปฏิบัติการอ่ืนใดเกี่ยวกับสุขลักษณะตามค าแนะน าของเจ้าพนักงานสาธารณสุขและค าสั่งของเจ้าพนักงานท้องถิ่น 
รวมทั้งระเบียบ เทศบัญญัติ และค าสั่งของเทศบาลต าบลท้าวอู่ทอง 
2. สถานที่จ าหน่ายอาหาร ต้องปฏิบัติให้เป็นไปตามหลักสุขาภิบาลอาหาร ดังต่อไปนี้ 
    1) สถานที่รับประทานอาหาร สถานที่เตรียม ปรุง ประกอบอาหารต้องสะอาดเป็นระเบียบจัดเป็นสัดส่วนและถูก
สุขลักษณะ 
    2) ไม่เตรียม ปรุงอาหารบนพ้ืน และบริเวณหน้าหรือในห้องน้ า ห้องส้วมและต้องเตรียมปรุงอาหารบนโต๊ะที่สูงจากพ้ืนไม่
น้อยกว่า 60 เซนติเมตร 
    3) ใช้สารปรุงแต่งอาหารที่มีความปลอดภัยมีเครื่องหมายรับรองของทางราชการ เช่น มีเลขสารบบอาหาร (อย.) 
เครื่องหมายรับรองมาตรฐานของกระทรวงอุตสาหกรรม (มอก.) 
    4) อาหารสด ต้องล้างให้สะอาดก่อนน ามาปรุง หรือการเก็บอาหารประเภทต่าง ๆ ต้องแยกเก็บเป็นสัดส่วนอาหารประเภท
เนื้อสัตว์ดิบ เก็บในอุณหภูมิต่ ากว่า 5 องศาเซลเซียส 
    5) อาหารปรุงส าเร็จแล้วเก็บในภาชนะท่ีสะอาดมีการปกปิดวางสูงจากพ้ืนไม่น้อยกว่า 60 เซนติเมตร 
    6) น้ าแข็งที่ใช้บริโภคต้องสะอาด เก็บในภาชนะท่ีสะอาดมีฝาปิดใช้อุปกรณ์ที่มีด้ามน้ าไหล และท่ีล้างภาชนะต้องวางสูงจาก
พ้ืนไม่น้อยกว่า 60 เซนติเมตร 
    7) ล้างภาชนะด้วยน ายาล้างภาชนะ แล้วล้างด้วยน้ าสะอาดอีก 2 ครั้ง หรือล้างด้วยน้ าไหล และที่ล้างภาชนะต้องวางสูง
จากพ้ืนไม่น้อยกว่า 60 เซนติเมตร 
    8) เขียงและมีด ต้องมีสภาพดีแยกใช้ระหว่างเนื้อสัตว์สุก เนื้อสัตว์ดิบ และผักผลไม้ 
    9) ช้อน ส้อม ตะเกียบ วางตั้งเอาด้ามขึ้นในภาชนะโปร่งสะอาด หรือวางเป็นระเบียบในภาชนะโปร่งสะอาดและมีการ
ปกปิด เก็บสูงจากพ้ืนไม่น้อยกว่า 60 เซนติเมตร 
    10) มูลฝอยและน้ าเสียทุกชนิด ต้องก าจัดด้วยวิธีถูกหลักสุขาภิบาล 

 

คู่มือส าหรับประชาชน 
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หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขในการยื่นค าขอ 
    11) ห้องส้วมส าหรับผู้บริโภคและผู้สัมผัสอาหารต้องสะอาด มีอ่างล้างมือที่ใช้การได้ดีและมีสบู่ใช้ตลอดเวลา 
    12) ผู้สัมผัสอาหาร แต่งกายสะอาด สวมเสื้อมีแขน ผู้ปรุงต้องผูกผ้ากันเปื้อนที่สะอาด และสวมหมวกหรือเน็ทคลุมผม 
    13) ผู้สัมผัสอาหารต้องล้างมือให้สะอาดก่อนเตรียม ปรุง ประกอบ และจ าหน่ายอาหารทุกครั้งและต้องใช้อุปกรณ์ในการ
หยิบจับอาหารที่ปรุงส าเร็จแล้วทุกชนิด 
    14) ผู้สัมผัสอาหารที่มีบาดแผลที่มือ ต้องปกปิดปากแผลให้มิดชิดและหลีกเลี่ยงการปฏิบัติงานที่มีโอกาสสัมผัสอาหาร 
    15) ผู้สัมผัสอาหารที่เจ็บป่วยด้วยโรคที่สามารถติดต่อไปยังผู้บริโภคได้ โดยมีน้ าสะอาดเป็นสื่อ ให้หยุดปฏิบัติงานจนกว่าจะ
รักษาให้หายขาด 
    16) ปฏิบัติการอ่ืนใดเกี่ยวด้วยสุขลักษณะตามค าแนะน าของเจ้าพนักงานสาธารณสุขและค าสั่งของเจ้าพนักงานท้องถิ่น 
รวมทั้งระเบียบ เทศบัญญัติ ค าสั่งและประกาศของเทศบาลต าบลท้าวอู่ทอง 

 

ขั้นตอนและระยะเวลาการให้บริการ 
ขั้นตอน หน่วยงานผู้รับผิดชอบ 

1. ผู้ประกอบการยื่นแบบค าขอรับใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจ้งจัดตั้ง
สถานที่จ าหน่ายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร (ระยะเวลา 5 นาที) 
2. เจ้าหน้าที่ตรวจสอบเอกสารหลักฐาน (ระยะเวลา 5 นาที) 
3. ออกใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจ้งจัดตั้งสถานที่จ าหน่ายอาหารและ
สถานที่สะสมอาหาร (ระยะเวลา 5 นาที) 
4. ลงนามใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการจัดตั้งสถานที่จ าหน่ายอาหารและ
สถานที่สะสมอาหาร  
(ภายใน 1 วันท าการ) 
 

กองสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม 

 

รายการเอกสารหลักฐานประกอบ 
เอกสารหรือหลักฐานที่ต้องใช้ จ านวน 

1. ส าเนาบัตรประจ าตัวประชาชน ข้าราชการ หรือพนักงานรัฐวิสาหกิจ ของ    
ผู้ขอรับใบอนุญาต/หนังสือรับรองการแจ้ง 
2. ส าเนาทะเบียนบ้านของผู้ขอรับใบอนุญาต/หนังสือรับรองการแจ้ง 
3. ส าเนาใบอนุญาตตามกฎหมายว่าด้วยการควบคุมอาคารของสถาน
ประกอบการ 
4. ใบรับรองแพทย์ของผู้รับหนังสือรับรองการแจ้ง ผู้ช่วยจ าหน่ายอาหารและ  
ผู้ปรุงอาหารของสถานประกอบการ 
5. เอกสารอ่ืน ๆ ที่เกี่ยวข้อง ตามท่ีเจ้าพนักงานท้องถิ่นประกาศก าหนด 

1 ฉบับ 
 

1 ฉบับ 
1 ฉบับ 

 
1 ฉบับ 

 
1 ฉบับ 
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อัตราค่าธรรมเนียมในการออกหนังสือรับรองการแจ้งจัดตั้งสถานที่จ าหน่ายอาหาร และสถานที่สะสมอาหารในอาคารหรือ
พื้นที่ใด ซึ่งมีพื้นที่ไม่เกิน 200 ตารางเมตร และมิใช่เป็นการขายของในตลาด 

พื้นที่ประกอบการ ค่าธรรมเนียมฉบับละ (บาทต่อปี) 
1. พ้ืนที่ประกอบการไม่เกิน 10 ตารางเมตร 
2. พื้นที่ประกอบการเกิน 10 ตารางเมตร แต่ไม่เกิน 25 ตารางเมตร 
3. พื้นที่ประกอบการเกิน 25 ตารางเมตร แต่ไม่เกิน 50 ตารางเมตร 
4. พื้นที่ประกอบการเกิน 50 ตารางเมตร แต่ไม่เกิน 100 ตารางเมตร 
5. พื้นที่ประกอบการเกิน 100 ตารางเมตร แต่ไม่เกิน 200 ตารางเมตร 

100 
200 
400 
800 

1,000 
 

อัตราค่าธรรมเนียมในการออกใบอนุญาตจัด/ตั้งสถานที่จ าหน่ายอาหาร และสถานที่สะสมอาหารในอาคารหรือพื้นที่ใด 
ซึ่งมีพื้นที่ใด ซึ่งมีพื้นที่เกิน 200 ตารางเมตร และมิใช่เป็นการขายของในตลาด 

พื้นที่ประกอบการ ค่าธรรมเนียมฉบับละ (บาทต่อปี) 
1. พื้นที่ประกอบการเกิน 200 ตารางเมตร แต่ไม่เกิน 300 ตารางเมตร 
2. พื้นที่ประกอบการเกิน 300 ตารางเมตรขึ้นไป 

2,000 
3,000 

 

ช่องทางการร้องเรียน แนะน าบริการ 
กองสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม เทศบาลต าบลท้าวอู่ทอง  
โทรศัพท์ : 0 3555 2997 ต่อ 5 

 

 

     

 

   

 

กฎหมายที่เกี่ยวข้อง 
1. พ.ร.บ.การสาธารณสุข พ.ศ. 2535 และท่ีแก้ไขเพ่ิมเติม 
2. เทศบัญญัติเทศบาลต าบลท้าวอู่ทอง เรื่อง สถานที่
จ าหน่ายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร พ.ศ. 2555 


